Wir kénnen was fiir Sie tun!

Vielféltig sind die Anldsse, Gdste zu bewirten.

Sie feiern Geburtstag, Hochzeit, Konfirmation,
eine Betriebsfeier oder einen schénen Abend mit
Freunden?

Oftmals weifs man nicht, ob man alles selber
machen soll oder einen Partyservice fiir sich
arbeiten ldsst.

Wir sind fiir Sie da, beraten Sie und stellen Ihnen
auch gerne Wunschplatten und Lieblingsbuffets
zusammen. Wir benutzen ausschlieflich frische
Produkte, Sie werden es schmecken!

Wir freuen uns, lhnen bei jeglichen Anldssen zur
Seite zu stehen. Auf Ihre Wiinsche gehen wir gerne
ein.

Informieren Sie sich perséonlich bei uns lber die
vielféltigen Méglichkeiten zur Gestaltung lhrer
Feierlichkeit.

Alles Liebe und bis bald!
Das Team vom Oberlether Krug

Saisonale Meniis

Grtinkohl- und Spargelmendi, Bayrisches
Mendi, Génsement aus Brust und Keule
sowie Wildmendi

@ Preise auf Anfrage

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.. Alle Preise ohne Gewdbhr,
Anderungen vorbehalten. Wir bitten um Ihr Verstdndnis.

MENUS

Bei uns im Haus oder bei lhnen Zuhause fiir
4-20 Personen in Mehrweggeschirr auf den Tisch
und fur groBere Gruppen als Buffet.

Die mitgegebenen Behdlter mtissen gereinigt zurtick gegeben werden.

1. Rinderrouladen, SpieBbraten, panierte Hahnchen-
brustfilets und Schweinefilets mit Champignonsauce
dazu Kroketten, Salzkartoffeln und Bratensauce,
Gemuse der Saison und bunter Salat mit French
Dressing

2. Schnitzelplatte mit Schweine- & Hahnchenschnitzel,
Cordon Bleu, gebratenen Zwiebeln und frischen
Champignons, Kroketten, Bratkartoffeln,
Champignonsauce & Paprikasauce dazu bunter Salat
mit French Dressing

3. Schweineschnitzel und SpieBbraten mit
Champignonsauce dazu Bratkartoffeln mit gemisch-
tem Gemuse & bunter Salat mit French Dressing

)% Suppen und Dessert nach Wahl zu allen Buffet-/
Hauptgangvorschlégen fiir zusétzlich nur 6€.

LETHEBUFFET

ab 15 Personen

SpieBBbraten in einer Zwiebelsauce, saftige Rinder-

rouladen in Sauce mit Bratkartoffeln, Rosmarin-
kartoffeln und gemischtes Gemuse der Saison
dazu frische Marktsalate mit Dressing

HOOPERBUFFET

ab 15 Personen

Panierte Hahnchenbrustfilets mit Ananas und
Kase Uberbacken, Schweinefilets mit Champignon-
sauce, Kartoffelgratin und Bratkartoffeln,
gemischtes Gemuse der Saison dazu frische
Marktsalate mit Dressing

SCHLEMMERBUFFET

ab 20 Personen

Warme Speisen

Schweinefilets auf Champignonsauce, Rinder-
rouladen in traditioneller Sauce, Rosmarin- und
Bratkartoffeln, Raucherlachs auf kleinen R&stis
mit Sourcreme dazu gemischtes Gemduse

Kalte Speisen
Melone mit Raucherschinken, Mozzarella mit
Tomate und Basilikum, Forellenfilets, Raucher-

lachs, knackiger bunter Salat mit French Dressing,

Bohnensalat, Kaseplatte mit Frichten, Brotkorb
und Butter

GETRANKEPAUSCHALE

inkl. Sektempfang und allen gangigen
Getranken flr 7 Stunden. Jede weitere halbe
Stunde kostet 3,00€ pro angemeldete Person.

STUHLHUSSEN

Wir bieten einfache, weilRe Stuhlhussen zu
unserer Bestuhlung inkl. Reinigung

© Fischbuffet
Jeden 3. Mittwoch im Monat
ab 19:00 Uhr sowie Karfreitag
ab 12:00 Uhr! Alle Infos und
Termine finden Sie unter:

www.oberlether-krug.de/
isch html

© spargelbuffet
Besuchen Sie uns in der Spargelzeit!
Alle Infos und Termine finden Sie
unter: www.oberlether-krug.de/
spargelbuffet.html




