
Unsere

Getränkepauschale (8 Stunden)

Stuhlhussen inklusive

Wahlweise: Großes Mitternachtsbuff et
Currywurst mit Pommes, gemischte Canapés 
sowie Kaff ee und Tee    für 12,50 € p.P. Aufschlag

Benötigen Sie Geschirr und Besteck? Bei uns können Sie sich 
alles gegen eine Gebühr ausleihen. Die Leihgabe muss gereinigt 
zurück gegeben werden. 

Gelieferte Lebensmittel sind zum umgehenden Verzehr 
bestimmt. Nach Entgegennahme und Prüfung übernehmen wir 
keine Haftung für die gelieferten Speisen. Bei Lieferung fällt 
eine Anfahrtspauschale an.

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.. Alle Preise ohne Gewähr, 
Änderungen vorbehalten. Wir bitten um Ihr Verständnis.

pro Canapé 2,50 €
MENÜS

BEI UNS IM HAUS ODER BEI IHNEN ZUHAUSE, 
OB GROSSE FEIER ODER IN KLEINER RUNDE!

GEMISCHTE CANAPÉS PLATTE

Räucherschinken, Kochschinken, Hackepeter, 
Schweinemettwurst geräuchertem Forellen-
fi let, Räucherlachs, gekochten Eiern, Käse, 
Fleischsalat, Tomate-Mozzarella mit Pesto
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Gültig ab 01.10.2024

SUPPE

z.B. Rindersuppe, Hühnersuppe, Champignon-
cremesuppe, Königincremesuppe u.v.m.

6,50 € p.P. (Eine Portion    0,5l)

HAUSGEMACHTE DESSERTS

z.B. Herrencreme mit roter Grütze, Vanilleeis 
mit heißen Kirschen, Quarkspeise mit 
verschiedenen Früchten, Mascarponecreme, 
Mousse au Chocolat u.v.m.

4,00 € p.P.

KOMPLETTPAKET
ab 50 Personen

Empfang
Prosecco, Lillet Wildberry, Hugo, Pils und 
Orangensaft

Suppe nach Wahl am Tisch serviert

Warme Speisen
Rinderrouladen in Bratensauce, kleine Rump-
steaks mit Zwiebeln und Champignons, Schweine-
fi lets im Speckmantel auf Champignonsauce, 
panierte Hähnchenbrustfi lets auf mediterra-
nem Gemüse und gebratenes Lachsfi let auf 
Blattspinat, dazu gemischtes Gemüse, Apfelrot-
kohl, Salz- und Bratkartoff eln sowie Kroketten

Kalte Speisen
Antipasti, Tomate-Mozzarella mit Basilikum, 
Melone mit Räucherschinken, Räucherlachs, 
geräucherte Forellenfi lets sowie gemischte 
Käseplatte mit Früchten, Bohnensalat, Karotten-
Apfelsalat, bunter Salat mit French Dressing 
und Baguette mit Kräuterbutter

Dessert
Mousse au Chocolat, Herrencreme und Rote 
Grütze mit Vanillesauce

Mitternachtsbuff et
Currywurst mit Pommes

105,00 € p.P.

PARTYPAKET
ab 50 Personen

Fragen Sie auch gerne nach weiteren Gerichten 
oder Beilagen z.B. Pulled Pork Burger, Eintöpfe, 
Kuchen oder vegetarischen / veganen Optionen.

Gerne können Sie Änderungen und eigene 
Wünsche anfragen!

75,00 € p.P.

Empfang
Prosecco, Lillet Wildberry, Hugo, Pils und 
Orangensaft

Speisen
Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce,
Hähnchenbrust in Curryfruchtsauce, Rinder-
rouladen in eigener Sauce, Rotbarsch mit 
mediterranem Gemüse, Bratkartoff eln, 
Herzoginkartoff eln, Salzkartoff eln, Reis, 
gemischtes Gemüse und Rotkohl

Dessert
Herrencreme, rote Grütze und Vanillesauce

Getränkepauschale (8 Stunden)
Fass- und Flaschenbiere, alkoholfreie Biere, 
Softdrinks, Hausweine, Prosecco, Aperol, Lillet, 
Springer, Veterano, Vodka, Havanna, Hubertus 
Minze, Prinz Hausschnaps, Prinz Kaiserbirne, 
Rosche Korn, Rosche Uralter, Rosche Johannis-
beere, Rosche Moorwasser & Rosche Toff ee


